
BRANCO DO LAGAR GRANDE ESCOLHA

Cor Branco
Região Regional Alentejano
Conteúdo/Content 750ml
Ano 2020
Álcool 12,5%

Castas Arinto, Fernão Pires e Roupeiro

Tom De leve tom dourado

Nariz Aroma a fruta madura

Palato
Notas de chá e de madeira, é um vinho com boa acidez e 

bom volume. Mostra uma ligeira oxidação num conjunto 
muito atrativo.

Temperatura de Serviço 12ºC-14ºC

Acompanhamento Peixe grelhado ou no forno, carnes brancas ou de caça

Álcool Total 12,4
Acidez Total 6
Acidez Volátil 0,61
pH 3,36
SO2 Total 119
Açucares Totais 1,1
Alergénicos Contém sulfitos

Vinificação
Seleção cuidadosa das uvas, alguma maceração pelicular, 

prensagem e fermentação do mosto em barrica nova de 
carvalho francês.

Estágio Em barrica de carvalho francês 

Embalagem Garrafa Eco Borgonha Antik Carrée Antique
Fecho Rolha natural
EAN Unidade 5 602 012 601 159                                                             
Peso bruto unidade 1,4
Unidades por Caixa 6
ITF CX 0
Peso Líquido cx (kg) 4,5
Peso Bruto cx (kg) 8,4
Dimensões cx (cm) 17*31*25
Posição unidades na caixa Horizontal
Cx/ Palete 88
Peso Líquido palete (L) 396
Peso Bruto palete (kg) 759,2
Dimensões palete (cm) 155*120*80
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